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Cena de Gala
Fin de ano

Gala Dinner
New Year’s Eve

AL ABARDFRO



Mena Fin de Ano

New Year’s menu

Entrantesa compartir Starters to share

Jamon ibérico bellota / iberian acorn-fed ham

Lomo de antxoa con caviar de tomate y piparra / anchovy loin with tomato caviar and piparra
pepper

Zamburifa al cava gratinada / ascallop au gratin with cava

Primero First course

Bisque de marisco con gambon y almeja / seafood bisque with king prawn and clam

Pescado Fisi

Rape a la donostiarra sobre patata crujiente con su pilpil de hongos / seafood bisque with
king prawn and clam

Sorbete de mandarina al cava / mandarin cava sorbet

Carne Meat

Solomillo de vaca madurada a la broche con parmentier trufada y verduritas de invierno /
dry-aged beef tenderloin skewer with truffled parmentier and winter vegetables

Postres Desserts

Torrija Alabardero con helado de turrén / The Alabardero’s torrija with nougat ice cream
Mignardises / mignardises

Bodega Wines

- Vino blanco Verdejo, José Pariente
- Vino tinto Rioja, Arzuaga Crianza
- Cava, Juvé & Camps Reserva de Familia

1 65 € IVA incluido Pan - Agua Mineral - Café - Uvas de la suerte - Campanadas - Cotillon /
VAT included Bread - Mineral water - Coffee - Lucky grapes - Campanadas - Party favors

Felipe V, 6. 28013 Madrid 915472577
alabarderomadrid.es alabarderomadrid@grupolezama.es



Men

Infandil

Fin de Ano

Children’s

Entrantes
Starters

Croquetas de jamon
Iberian ham croquettes

Rabas de calamar rebozadas
Crispy battered squid rings

Crujiente de langostinos
Crispy prawns

Principal
Main course

Solomillo de ternera con sus
Veal tenderloin with fries

Postre

Desserts

Tarta de queso
Cheesecake

95 € IVA incluido
VAT included

Felipe V, 6. 28013 Madrid
alabarderomadrid.es

New Year’s menu

patatitas

Pan - Agua Mineral - Uvas de la suerte - Campanadas - Cotillon / Bread -
Mineral water - Lucky grapes - Campanadas - Party favors

915472577
alabarderomadrid@grupolezama.es



